D EGUSTAZI ONE R O J
Amouse-Bouche

Aperitivo di Benvenuto

Entree
Bao Buns Ricciola

Paninetto soffice di soia al vapore con ricciola,
misticanza e maionese alla colatura di alici

Antipasto
Carpaccio tataki sakana mix
Sottili lamelle di pesce scottato, Tonno, Ricciola, pescato del giorno
e Salmone, con salsa ponzu, olio evo, shiso e sesamo.
Tartara di salmone fumeée

Tartare salmone affumicato, guacamole,
spuma al parmigiano 24 mesi e uova di salmone.

Japan
Sashimi Mix (6pz)

Nigiri-Gunkan-Uramaki Omakase (6pz)

Primo

Gyoza di maiale
Raviolo di maialino iberico, crema di zenzero e finocchio e jus di cipolla di Tropea

Secondo

Black cod in carrozza
Salsa di cozze allo zafferano e zucchine alla scapece.

Dessert

Mango Ciok
Mousse leggere al cioccolato fondente, croccante al cacao
e frutta secca e coulis di mango (no lattosio)

(Incluso Servizio e Acqua)

100 €



