
d e g u s t a z i o n e  t u n a t e c a  r o j i

A M O U S E  B O U C H E
aperitivo di benvenuto

A n t i p a s t o

j a p a n

p r i m o

s e c o n d o

D e s s e r t

e n t r è è
Pan brioche al lime, akami di tonno e 

tartufo nero di stagione.

T a r t a r a  T u n a t e c a
Tartara di Tonno Akami frollato, con olio evo, pomodoro confit, 

capasanta, e gelato di alga codium.

F o g l i a  d i  S h i s o
Shiso in tempura, con tartara di Chu-toro frollato, capasanta, perlage 

al tartufo nero.

T r i l o g i a  d i  S a s h i m i  f r o l l a t o
Akami, chu-toro e o’toro.

T a g l i o l i n i  a l  m i s o
Tagliolini all’uovo, tartare di tonno balfegò, miso e lime.

T o n n o  t a t a k i
Tataki di tonno con salsa carpaccio e agretti.

T a r t e  c i t r o n e
Pasta frolla, confettura di kumquat,


crema pasticcera e meringa cannellata.

T r i l o g i a  d i  N i g i r i  f r o l l a t o
Akami con kombu bianco, chu-toro con sishimi togarashi, e o’toro con 

yuzu kosho.

T e m a k i
Con tartara di chu-toro frollato, foglia di shiso, wasabi fresco e 

anguilla kabayaki.

€130( I n c l u s i  s e r v i z i o  e  a c q u a )


