
Un viaggio lungo 10 anni alla ricerca dei sapori più nobili. Il Giappone in tutte le sue declinazioni.

I L  N O S T R O  M E N U

J A PA N E S E

W O R L D W I D E

Degustazione Roji 130 p.p.
amuse bouche, entrée, antipasto, sushi, primo, secondo, pre-dessert e dessert
1, 2, 3, 4, 7

T u n a t e c a
I N  C O L L A B O R A Z I O N E  C O N  B A L F E G Ò

Dal 2022 Roji è l’unico ristorante in Europa a condividere i piatti di Tunateca Balfegò, l’iconico ristorante di
Barcellona. Tonno rosso del Mediterraneo, lo stesso mare da cui nasce la nostra cucina.

Trilogia nigiri Tunateca 22
akami frollato, chu-toro maturato, o’toro maturato

4

Trilogia sashimi Tunateca 28
akami, chu-toro, o’toro

4

Carpaccio Tunateca 32
o’toro frollato, olio, sale e pepe, gelato al sesamo
4, 7, 11

Tartara Tunateca 32
chu-toro frollato, wasabi kizami, salsa nikiri, pane guttiau

1, 4

Prosciutto di tonno 35
ventresca di tonno frollato 60 giorni in abbinamento a pan
tomate
1, 4

Zaru Soba 22
soba di grano saraceno in dashi tiepido e chutoro
1, 4



I z a k a y a
I L  B E N V E N U T O

Edamame in robata 8
fagioli di soia scottati alla brace, tradizionali o
spicy
6

Miso shiru kaiseki 8
zuppa di miso in stile kaiseki
4, 6

Acciughe del Cantabrico 16
acciughe del Mar Cantabrico con burro della
Normandia su pan brioche
1, 3, 4, 7

Hirata Bun 8
paninetto soffice con maialino, giardiniera di
verdure e senape al tartufo
1, 10

Bao Buns 9
bao al vapore con ricciola, misticanza e mayo alla
colatura di alici
1, 3, 4

Lobster Roll 22
panino all’astice
1, 2

Wagyu Sando 26
morbido di wagyu tra due fette di shokupan, salsa
tonkatsu e funghi shiitake
non disponibile prossimamente in carta

1, 3, 6, 7

Foglia di shiso 26
foglia di shiso in tempura, tartare di chutoro,
capasanta scottata e caviale, 2 pezzi
4

Welcome to Roji 40
ventresca di tonno battuta a coltello, trito di
capasanta, caviale oscetra, burro della Normandia,
con pane carasau e pan brioche al wagyu
1, 3, 4, 7, 14



R a w  D i s h e s
T R E  C O S T E ,  U N A  C U C I N A

G I A P P O N E

Tartare di salmone 20
salmone tagliato a coltello, guacamole, ponzu e ikura

4, 6

Nakaochi di Chutoro 26
tartare a cucchiaio di chutoro con dashi e olio affumicato
4

Tartara di Akami 35
tartara di akami di tonno magro, salsa nikiri, wasabi kizami,
shoga grattugiato
1, 2, 6, 9

Tataki Sakana Moriawase (per 2
/ per 4)

40 / 75

selezione di pesce e crostacei, con salsa ponzu, finto caviale al
tartufo nero e olio evo

1, 2, 4, 6

P E R Ù  —  N I K K E I

Ceviche 18
spigola marinata in latte di tigre, mais chulpi, chips di yucca e
pesto di jalapeño
4

Tiradito di spigola 22
spigola cruda in sottili fette, latte di tigre all’aji amarillo, lime,
coriandolo e mais chulpi
4

M E D I T E R R A N E O

Le tartare di Capri 34
3 mini tartare — gambero di Mazara, ricciola, salmone,
pomodorino del Piennolo confit, datterino confit, stracciata di
bufala
2, 4, 7

Scampi al cantalupo 30
scampi crudo-cotto in gazpacho di melone cantalupo e
croccante di panko

non disponibile prossimamente in carta

2

Tartare di gambero rosso 38
gambero di Mazara, salsa di agrumi, mela verde e perlage al
tartufo

2

Battuta di Tonno Favignana 36
tonno fresco condito con sette spezie ed erbe aromatiche,
caviale e capesante (consigliata per due persone)

4, 14



S u s h i  K a i s e k i
I L  G I A P P O N E ,  I N  P U R E Z Z A

Sashimi sakana (8 pz) 26
selezione di pesce del giorno, tagliato al momento
4

Sashimi omakase (16 pz) 55
pesce e crostacei selezionati dallo chef
2, 4

Gunkan omakase (8 pz) 40
gunkan in stile kaiseki scelti dallo chef
4

Nigiri omakase (8 pz) 32
nigiri in stile kaiseki scelti dallo chef
2, 4

Sushi omakase (8 pz) 35
degustazione di 8 pezzi di sushi. Espressione dello
chef
2, 4

Sushi experience (16 / 24 pz) 55 / 65
maki, uramaki e gunkan in stile kaiseki, scelti dallo
chef
1, 2, 4

Sushi hot selection (16 / 24 pz) 55 / 75
selezione di sushi cotto: nigiri scottati, rolls in
tempura e gunkan caldi
1, 2, 3, 4, 6

R o l l s
U R A M A K I  E  H O S O M A K I

R AW R O L L S H O T R O L L S

Roll vegetariano v 14
avocado, wakame, mayo giappo
e chips
1, 3

Sake Lemon 20
gambero in tempura, lemon
grass, salmone scottato
1, 2, 3, 4

Tiradito Roll 22
salmone, avocado, tartare di
spigola, ponzu
1, 4, 6

Ebiyaki Gold 24
gamberi alla piastra, avocado,
salmone scottato, mayo giappo,
uovo di pesce volante
2, 3, 4

Fujita 2.0 28
granchio, gamberi in
tempura, tonno, mandorle,
guacamole
1, 2, 3, 4, 8

Thai Maki 32
gamberi in tempura, avocado,
granchio reale, salsa
thailandese
1, 2, 3, 5, 6

Rock & Roll 35
gambero in tempura, tartare
di salmone, tartufo nero,
gambero rosso
1, 2, 3, 4

Hot Philadelphia 16
salmone in tempura,
philadelphia, teriyaki, sesamo
1, 4, 6, 7, 11

Futomaki Hot 18
gambero in tempura,
philadelphia e avocado
1, 2, 3, 7

Hot Roll 22
salmone in panko e granchio
1, 2, 4

Ebi Hot 24
salmone, gambero in panko,
philadelphia, agrodolce
1, 2, 4, 7



Tiger Roll 26
gamberi in tempura, avocado,
salmone scottato, cipolla fritta
1, 2, 3, 4

Spicy Balfegò 28
gambero in tempura, tartare di
tonno, salsa agrodolce
1, 2, 3, 4

Scampo Rolls 42
gamberi in tempura, salmone
e scampo porcupine
1, 2, 3, 4

Rolls Chips 24
gamberi in tempura, avocado,
gamberi ebi, mayo
1, 2, 3

Hotate Roll 26
uramaki di capasanta scottata
e funghi shiitake
6, 14

Astice Catalana 50
uramaki con gambero e
insalata, topping di astice alla
catalana
2

Te m p u r a
Tempura di verdure 14
verdure in pastella con salsa tensuyo
1, 3

Ebi Furai 16
gamberi impanati nel panko e la sua maionese
1, 2, 3

Tempura d’astice 65
tempura d’astice, mayo all’astice, pinoli tostati e
perle di yuzu
1, 2, 3, 8

Tempura Moriawase 25
gamberi, pesce e verdure in pastella con salsa
tensuyo
1, 2, 3, 4, 6

Sakana Tempura 9 / hg
il pesce del giorno dalla vetrina, in tempura
1, 3, 4



Ya k i - m o n o
L’ A R T E  D E L  F U O C O

Il nostro pescato viene valorizzato dai moderni processi di maturazione, al fine di rendere le carni più tenere e i
sapori più intensi.

G I A P P O N E

Salmone Teppanyaki 20
filetto di salmone marinato, salsa teriyaki e verdure saltate

1, 4, 6

Kama-Hamachi 28
collare di ricciola, marinato in miso e puréa di patata allo
zafferano

1, 4, 6

Orata Genshiyaki 26
cottura primordiale giapponese su spiedo, funghi shiitake e
riso shari
4

Spigola alla robatayaki 45
spigola intera al carbone e salmoriglio affumicato al limone,
servita con patate, olive taggiasche e capperi (consigliata per
due persone)
4

P E R Ù  —  N I K K E I

Saltado di Vegetales v 18
verdure saltate, salsa alla birra e riso shari

1

Anticucho di Polpo 28
polpo ai carboni, salsa romesco, ananas caramellata e olio al
coriandolo
1, 6, 8, 14

M E D I T E R R A N E O

Azzurra 50
bistecca di tonno rosso di Favignana ai carboni, affumicata al
tajine e salsa carpaccio
4

Astice Sicula 60
astice in gazpacho di arancia, coriandolo, arancia bruciata e
pinoli tostati
non disponibile prossimamente in carta

2, 8

Pescatrice alla brace 50
pescatrice alla brace in salsa ai ricci di mare, servita con
cavolfiore arrostito e nocciole tostate
non disponibile prossimamente in carta

4, 7, 8



Ya k i n i k u
R O B ATA  —  L A  N O S T R A  P R O P O S TA  D I  C A R N I

Anticucho di vacca di alcatra con
purè al tartufo

30

spiedino di carne laccato agli oli affumicati,
servito con purè al tartufo
7

Osso buco di Wagyu in Yakiniku 35
osso buco di Wagyu ai sapori orientali e tartare di
Chutoro
non disponibile prossimamente in carta

1, 4, 6

Cecina di Wagyu 30
cecina di wagyu, panettone salato ai carboni e
pomodoro confit
non disponibile prossimamente in carta

1, 3, 7

Entrecôte di Ameco Olanda 35
servita con mixed salad

Wagyu Steak Arita 60
servita con salsa yakiniku, riso gohan e patata
dolce fritta
1, 6

T-Bone 85
t-bone spagnola dry aged ai carboni, servita con
giardiniera di Morgan e goma wakame
11

S h i m e  m o n o
C I Ò  C H E  C H I U D E  I L  PA S T O

G I A P P O N E

Gyoza 16
ravioli al vapore ripieni di manzo

1, 6

Yakimeshi 18
riso saltato con verdure e pesce misto

4, 6

Yakisoba astice 28
soba con verdure julienne e astice

1, 2

M E D I T E R R A N E O

Arroz de Llauna 55
riso di mare al forno, in stile catalano — per due persone
non disponibile prossimamente in carta

2, 4, 14

Tagliolino burro e shiitake 35
tagliolino mantecato al burro con funghi shiitake, pomodoro
confit e scampi

1, 2, 3, 7



Allergeni
i numeri accanto a ogni piatto rimandano alla legenda seguente (reg. UE 1169/2011)

1 Cereali contenenti glutine e derivati 8 Frutta a guscio e derivati

2 Crostacei e derivati 9 Sedano e derivati

3 Uova e derivati 10 Senape e derivati

4 Pesce e derivati 11 Semi di sesamo e derivati

5 Arachidi e derivati 12 Anidride solforosa e solfiti

6 Soia e derivati 13 Lupini e derivati

7 Latte e derivati (lattosio incluso) 14 Molluschi e derivati

Le indicazioni riportate sono una valutazione degli ingredienti descritti in carta e non sostituiscono la scheda
tecnica ufficiale di cucina. Per intolleranze o allergie gravi, si prega di chiedere conferma al personale di sala

prima di ordinare.

R O J I

servizio 10%

M i z u k a s h i
D O L C I

Tartellette, crema mou e lampone 9
1, 3, 7

Harumaki al cioccolato al latte (4 pz) 9
1, 6, 7

Pastel de Belém 10
tartelletta di pasta sfoglia con crema pasticcera
caramellata, cannella e zucchero a velo
non disponibile prossimamente in carta
1, 3, 7

Crema catalana al caramello salato 8
3, 7

Churros e dulce de leche alla nocciola
(4 pz)

10

1, 3, 7, 8

Sfera al tè matcha 12
1, 3, 7

Ananas alla plancha 15
ananas glassata alla griglia, gelato al cocco, crumble
al cioccolato fondente, olio al mandarino
1, 6, 7

Roji Bucket 25
tutte le delizie di Roji in un solo piatto
1, 7


